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Acerca de

La Margarina Multipropésito La Excelencia ha
sido desarrollada para satisfacer las mds altas
exigencias de la industria panadera y pastelera. Su
formula de alto contenido graso, elaborada
exclusivamente con aceites 1008% vegetales,
proporciona un desempeno superior en una
amplia gama de aplicaciones. Gracias a sus
emulsificantes de calidad premium, su textura
cremosa y su sabor tipo mantequilla, esta
margarina  garantiza  estabilidad,  aireaciéon
eficiente y un perfil sensorial que realza el producto
final.

Su aroma delicado y su termo estabilidad la
convierten en una aliada confiable en climas
variados y procesos de alta exigencia.

Margarina
Multiproposito

La Excelencia

Aplicaciones

Disenada como un ingrediente clave para
preparaciones que requieren volumen, suavidad y
crocancia, la Margarina La Excelencia es ideal
para:

Ponqués y mantecadas con gran volumen y
fextura esponjosa.

Galletas crocantes con un sabor baloanceado vy
agradable al paladar.

Panes alinados y especiales con aroma, suavidad
y excelente estructura.

Productos de pasteleria fina que demandan
estabilidad, aireacién y sabor lécteo.

¢A quién va dirigida?

Profesionales de la panaderia y pasteleria que
buscan una margarina confiable, versatil y de alto
desempeno, con cualidades sensoriales
superiores que marcan la diferencia en cada
preparacion.
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Beneficios de su uso

+  Rendimiento superior; mayor volumen, peso y
rendimiento en productos tferminados.

+ Aireacion confrolada: migas suaves, uniformes
y con excelente estructura.

« Estabilidad térmica: mantiene su desempeno
en diferentes condiciones ambientales.

- \Versatilidad multiproposito: adecuada para
multiples usos en panaderia y reposteria
profesional.

+  Sabor y aroma tipo mantequilla: mejora la
percepcion sensorial del producto final,
conectando con el gusto del consumidor.

+ Facilidad de uso: su textura cremosa permite
un mezclado eficiente, reduciendo tiempos en
procesos industriales o a menor escala.

Presentacion

Caoda bloque de 15 Kg de margarina esté
empacado en una bolsa interna de polietileno,
protegido por una caja de cartén corrugado,
resistente y eco-amigable, sellada con cinta
impresa autoadhesiva.
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Grasas y aceites vegetales comestibles:
Base ideal para una margarina que ofrece
sabor y funcionalidad.

Emulsificantes: Mantienen una mezcla
homogéneaq, asegurando una
consistencia uniforme.

Conservantes y antfioxidantes: Prolongan la
vida Ufil del producto, protegiéndolo
contra oxidacién y deterioro
microbioldgico.

Regulador de acidez: Ajusta el pH para
optimizar sabor y estabilidad.

Aromas y colorantes: Aiadidos en minima
cantfidad para realzar apariencia y sabor.

Sabemos darle calidad a sus productos
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